Liste matériels

ANNEXE 3 - Inventaire matériel (indicatif)

Assocriation du
Restaurant Administratif
des Finances d'Epinal

. i . i Année I
Qté Désignation Marque ou descriptif installation Localisation
1 |machine a glagons SCODIF 2025 salle resto

1 |Lave-verre panier KROMO  350x350mmm 02/02/10 cafétéria
1 |Four — convotherm (I'ancien) 11 niveaux GN 1/1 24/05/06 cuisine

1 |Sauteuse Rosinox SBM 50 10/10/07 cuisine

1 |bain marie électrique 150 L Rosinox 09/12/03 cuisine

1 |Cellule de refroidissement ACFRI 10 niveaux 09/08/05 cuisine

1 [four CONVOTHERM 2014 cuisine

1 |ensemble 2 plaques chauffantes 2026 cuisine

1 |armoire froide FRIGINOX 1999 cuisine

1 Jarmoire chaude -HMI THIRODE 1999 cuisine

1 |armoire a couteaux fixé au mur 1,52m du sol Année 1999 cuisine

1 |friteuse électrique THIRODE FR18 2015 gril

1 |Plaque a snacker électrique (PLANCHA) Franstal 07/12/09 gril

1 |four pizza / Entry max 8 P1ZZA GROUP 2026 gril

1 |léche frite THIRODE 2015 gril

1 |support cété plaque électrique THIRODE gril

1 |Bahut froid ODIC 1999 gril

1 |arrivée plateaux usagés salle 2026 laverie

1 |départ plateaux usagés lave vaiselle -convoyeur 2026 laverie

1 |lave vaisselle COMENDA 2026 laverie

1 |adoucisseur CTA 25/10/11 laverie

1 |Batteur mélangeur CUVE INOX GIRO 201 230V — 900W — BE-20 20/09/12 préparation
1 |Mixer BP554 DITA SAMA 21/02/06 préparation
1 |mixer plongeant MP170 mini MP 170 230 V mono 08/04/08 préparation
1 |armoire a couteaux fixé au mur Année 1999 préparation
1 |Armoire froide double porte friginox 2019 préparation
1 |évaporateur dans chambre froide FRIGA BOHN 2009 préparation
1 |Buffet réfrigéré entrée GUYON groupe froid incorporé 2016 self

1 |Saladette ATOSA self

1 |plague entrée chaude céramique 1,50m de long 1999 self

1 |rangée plats ENODIS 2013 self

1 |meuble maintien au chaud

2 |Chariots assiette chauffante HUPPFER 1999 self

1 |congélateur fixe GUNTNER 1999 ssol chbre froide
3 |chambre froide positive GUNTNER 1999 ssol chbre froide
1 Jtrancheur inox EP300 210W Mathieu 24/05/06 ssol couloir
1 |cutter R3 robot 1999 ssol prépa
1 |essoreuse électrique EL40 4/5 kg par opération 230 V 11/06/10 ssol prépa
1 |coupe légumes CL 50 inox 12/06/09 ssol prépa
1 |épluche légumes DITA SAMA 1999 ssol prépa
4 |Evaporateur chambre froide + congelo

1 |chambre froide positive pour déchets eco 2001 local poubelle
6 |Groupes réfrigérés 1999 ssol
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